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Un Accompagnement Global (368°)

Qui sommes-nous e e ot e

Importation : |mportation directe gupees dusines partenaires gargntissant robustesse, ergonomie-et conformite-aux standards europesns:

12eiks IBChngUes: sur-Mesure pour oplimiser yos

Urban EQUiPEMEHt Instaliation & Mise en Service : Fose, racoordement et réglages effectues par nos techniciens qualiliés pow une explotation immigdiate et sdéourisse

SAV & Maintenance - Support technique reactl, dispomibinte des peces de rechange doriging et contrals de maintenance preventive el corrective

Urban Equipement est un specaliste de référence dans la conception, Famenagenent el Feguipement de cuisines professionnelies, despaces de
sell-geryice el de bars modulaires
Motre matier congisle g actompagner les professionnels de la restauration, de [hotellerie et des collectivites & travers une offre glabale, combinant

haute perlormance iechnique, estneligue el confaimite aux nanmes Sanitdres

Nos Parbtenaires Priviléegies

Afin d'offrir le meilleur de la technologie et de 1'esthétique Italienne,
Urban Equipement s'appuie sur des leaders du secteur :

L'Excellence du Savoir-Faire Italien

Cher Urban Eq.ulpemaml noLeseEctiannons figoureusernent des fabrcants fallens derenom, réconnus mondiaterrent powr leur capacité & allier

robustesse, desion et ergoaomie, Celle exigenee garamtil-a nos clhents des dquipemenis izbles, durables @ pardaitement adapiésa ung gtilisation

Groupe TNK : Acteur majeur reconnu pour la puiss la précision et la solidité de ses
equipements de restauration professionnelle

I N( Mlooilar KAPPS P ELO)

Seif-Services & Buffets : Conception de lignes de distribution modernes, ergonomigues et fluides, assurant e maintien parfalt de la chaine du chaud ROCAM : Réference internationale incontournable pour le mobilier de buffet, les chariots

[ntenshve tout én sublimant leUrs espaces de service,

Nos Domaines d'Expertise

Cuisines Professionnelles - Elude dimplantation, feumiture et instaliation d équicernents de cuisson, de préparation dynaimique, de réfrigeration el de

IFverie hadte perlanmance

et du froid, de service et les eguiperments alliant elegance, ergonomie et grande fonctionnalite.

Bars Modulaires ; Solutions de bar sur-mesure, llexibles e evolutives, ootimis2es pour lergonamie du barman, ta rapiditeé de service et la miseen

valauf e volre glabplissarmenl [ . RO’ CAM
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100 % concu et fabriqué a la main en Italie

KNos produits allent |5 technolkegess ot s matdraus |68 plus seances & un sawer-falre
artisanal. Depuis 1974, chague article est e frult d'une conception soignés gu alie
inrowatson, fomctionnalité et dessgn: Chague articke est enoulre s0umis & des contrdles
tréts siricts o1 peul Btre parsormalise grice & Une langs gamme de colons pour ke bois, Le
rézultat [ un objet unigue et de haute qualité au style Bypiguernent italien

Certifié ESG

RCAM e'engage g réaduire son impact environnemental en sélectionnant avec soin les
midlidres prami el Ulilsant des emballages qui sont o awen malérialiy
otalerment recys s, Lutilisation du sefrigemsnt R290, conloame 3 normes
europeennes, et notre volonté constants damélicration, nous ont permia de pesser chaz
les organismes compsetents, en moing d'un an, dune cerfifidation B2 au reting A4

Vos idées, notre expérience Connexion sans fil

Lirban Equimement met & votre dispasition un senvice de conse| Maos thermostats numeériques peuvent etre facilement
et de conception personnalisé pour repondre a tous vos besains. contrdles via un smartphone utiligszant une application
Avec vous nous etudions &t développons la meallleurs solution dedige, pour avoir toujours sous contrdle |a température

pour Fameénagement et lameublement des salles de restaurant,
des cantines pout les collectiviteés et les salles petit dejeuner dans

S GWP / Global warming potential index - COZ =1
les hotels. o~ = | ——
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OMNIA

L'Art de 1'Innovation

g o e

SLIM B

Les moshules nevtres: chauds ot froids de la gamemes DWNIA permeitent ues
configuration =ffcace des cantines, denmant la possibilité de personnaliser esthetique
des comptoirs ef de sublimerles produits exposss. Nos lignes peuvent et complétéss
par nembreus produits ROCAM tels que las asmores chauds THERMOVEGA,
completsnt linstaliation,

La large-gamene de Anitlons disponibles pows ks panneawd DRNLA, parmetl une grande
adaptabilité aus envrannerments s plus divers, ce g fend le service une belle
expatiance soit pour les clients que pour les apéralewss. La pause déjeuner na jamals
ald gl sgréghle

06

Aves lagout de trois nouvelles varanies enacisr inasydable et verre tremps, &
persnalisation DMNLS est devenue encore plas vaste, Minces et Segantess, slles
cfirent la possibilite daveir i pan an verre horizental ou imcling de 207,

Oans ke secteur de |3 venle au d8ail de produits alimentadnes, fun des aspects les plus
impariants est de pouvoir offsie ue prdsentation gui mette toujours les aliments 8n
walelr Grace a OMM LA équipe dune winne G, cel obpectil est attemt Des panneaus
camplets sur taute fa Brgedr de la ligre & des socles Rauls confpbuent & créef des
espaoes aotueillants foul en consarvant une grande esthétique.
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Cafétérias d'entreprise
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La large gamme de findiona disponibles pour les panneaus CRMLA, permet une granda
edagtabilité auy ervironnements l2a plus divers, ce qui rend le sarice une belle

expénience au=al hien pour bea clients que pour lea cpdratedrs. La pauge dejeunsr ma
jarnais &té sused sordable.

Les modules nauties, chauds e Trokis de la gamme DMNILA parmetlent damenager
edficacemen las cantines offrant un service classigue, oul en personnalisant
lestheticue des compliors ol en medtant e valeur s produits exposes

La pohwalence gt s punetd du design OMBLY permsiient de cides su sein des
enfreprises des espaces conviviaus, 3 la fois fonctionnels st eléganis, oo les employes
pervent profiter dagréables moments de détenie

b aq 4] “

Lo ROCAM

Dang le gactaur de la vente au détall de produite slimentesres, ['un des sspacts las plus
impartanis eat de pouvioir offnr une présentation qui mette toajours lee aliments en
vedaur Graca & OMMLA, equipé d'ine witnine GE, cet objentif est atteint Des panneaus
complets sur toute ka largeur de la ligne et des eocles Raute confribuant & créar deg
egpacas acoualllants tout en congarvant Une grands aethdtique




Nouvelle ligne de chariots thermiques réalisés en acier inox AISI 304 parfaits pour
répondre a Gous les besoins d'espace : utilisation dans la cuisine, transport vers des
lieux extérieurs ou sbockage dans de petits espaces.
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Points forts

Grilles faellement

=

demontables et lavable au

lave-vaissalie

Base arrondie 8i soudee pour
garantir des hautes

normesnormes d' hygiéne et un
neftoyvage facile.

FOE I
( ITALY
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Mode FAMN pour travailler avec des
plagues eutectigues (non inclus)

Roves pl1ald mm antitraces
SUr sUpport an acier avec
------- frein de serle

N
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Chariot de banquet chauffant Chariot de banquet réfrigéré

ik

L

COMET R 2-1

32 cuves gastronorm 1/1 65

COMEYH 2T - °

32 cuves gastronorm 1/1 65

16 cuves gastronorm 2/1 65
763 x 927 x 1630 mm (LxPxh)
1800 watt - 230 volt

16 cuves gastronorm 2/1 65

[T

| 1]

763 % 57 x 1860 mm (LPXH)

149 watt - 230 volt

1

|
Ventilation forcée optimisée assurant
Ventilation forcéee optimises, une température homogene gans
température de la chambre uniformae. toute la chambre. Maintien de la

- Maintien entre 30" et 90°C temperature entre2 "C et 8 "C
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QUELQUES REALISATIONS




